LEMBAR KERJA PESERTA DIDIK (LKPD)
KUNJUNGAN INDUSTRI AGROINDUSTRI PERTANIAN

Mata Pelajaran: Dasar-Dasar Agriteknologi Pengolahan Hasil Pertanian (APHP) 
Fase / Kelas: Fase E / Kelas X SMK 
Elemen 1: Proses Bisnis Secara Menyeluruh di Bidang Industri Pengolahan Hasil Pertanian 
Lokasi Industri: Cut Kak Keumamah, Banda Aceh
Komoditas Olahan: Ikan Keumamah (Ikan Kayu Khas Aceh)

A. IDENTITAS PESERTA DIDIK
· Nama Kelompok: 
· Nama Anggota:
1. Siska Afdalena
2. Siti Naura Shafwati
3. Supiandi
4. Syahira Jasmine

· Kelas / Semester: X APHP / Ganjil
· Hari / Tanggal Kunjungan: 

B. CAPAIAN & TUJUAN PEMBELAJARAN (ELEMEN 1)
· Capaian Pembelajaran (CP): 
Pada akhir Fase E, peserta didik mampu memahami proses bisnis industri pengolahan hasil pertanian/perikanan secara menyeluruh, antara lain tentang klasifikasi industri, lingkup usaha, penerapan K3LH, perencanaan produk, mata rantai pasok (supply chain), logistik, proses produksi, penggunaan dan perawatan peralatan, serta pengelolaan sumber daya dengan memperhatikan potensi dan kearifan lokal. 
· Tujuan Pembelajaran (TP): 
1. Mengidentifikasi profil, skala usaha, dan kearifan lokal pada  Cut Kak Keumamah.
2. Menganalisis rantai pasok (supply chain) bahan baku perikanan dari hulu ke hilir.
3. Mengidentifikasi alur proses produksi dan penerapan K3LH (Kesehatan, Keselamatan Kerja, dan Lingkungan Hidup) di area kerja.
4. Memahami penggunaan, fungsi, dan tata cara perawatan alat/mesin pengolahan pangan.
C. PETUNJUK KERJA & ETIKA LAPANGAN
1. Pakai seragam/jas laboratorium/wearpack sesuai ketentuan sekolah.
2. Patuhi aturan K3LH dan sanitasi selama berada di area produksi Cut Kak Keumamah (gunakan masker/hairnet jika diinstruksikan).
3. Catat hasil pengamatan secara teliti pada tabel yang telah disediakan.
4. Lakukan wawancara secara sopan dan santun kepada narasumber/pembimbing industri.

D. LEMBAR OBSERVASI PROSES BISNIS
1. Profil & Klasifikasi Industri (Kearifan Lokal)
· Nama Usaha: Cut Kak Keumamah
· Klasifikasi Skala Usaha: (Lingkari salah satu) [ Mikro / Kecil / Menengah / Besar ] 
· Jenis Bahan Baku Utama: Ikan Tongkol / Cakalang (Euthynnus affinis / Katsuwonus pelamis)
· Potensi Kearifan Lokal: Mengapa produk keumamah dipilih sebagai komoditas utama usaha ini? (Jelaskan keterkaitan tradisi Aceh dengan peluang bisnis pangan olahan)
2. Mata Rantai Pasok (Supply Chain) & Logistik Bahan Baku 
Lengkapi alur pasokan bahan baku dari sumber hingga siap diolah:

· Pemasok Bahan Baku: Dari mana ikan segar diperoleh? 
· Kriteria Mutu Bahan Baku: Bagaimana standar ikan yang diterima untuk dijadikan keumamah?(Sebutkan ciri fisik ikan segar yang dipilih)

· Penanganan Bahan Baku (Cold Chain): Bagaimana cara menjaga kesegaran ikan sebelum diproses?
3. Alur Integrasi Proses Produksi
Catatlah setiap tahapan proses produksi keumamah beserta parameter prosesnya pada tabel berikut:
	No
	Tahapan Proses Produksi
	Fungsi Proses / Tujuan
	Parameter (Waktu / Suhu / Metode)
	Alat / Mesin yang Digunakan

	1
	Penyiangan & Pembersihan
	Menghilangkan kotoran & isi perut
	Manual / Air mengalir
	Pisau, Meja Proses, Wadah

	2
	Perebusan / Pengukusan
	Pematangan & dekoagulasi protein
	Suhu: ....... °C, Waktu: ....... jam
	Kuali Besar / Dandang

	3
	Pengeringan / Pengasapan
	Penurunan kadar air (    )
	Metode: .......................................
	Tampah / Oven / Rumah Pengering

	4
	Perajangan / Penyiangan Lanjut
	Membentuk tekstur siap konsumsi
	Manual / Mesin
	Pisau / Slicer

	5
	Penumisan Bumbu (Varian Bumbu)
	Pembuatan varian siap saji
	Penggunaan bumbu tradisional Aceh
	Wajan & Kompor Industri

	6
	Pengemasan (Packaging)
	Perpanjangan masa simpan & daya tarik
	Jenis kemasan: .............................
	Vacuum Sealer / Hand Sealer


4. Penggunaan, Perawatan Mesin & Peralatan 
Amati 2 (dua) unit mesin/alat utama yang digunakan di UD Cut Kak Keumamah:
1. Nama Alat / Mesin 1: __________________________________________________
· Fungsi Utama: __________________________________________________________
· Sumber Energi/Daya: (Gas / Listrik / Manual)
· Cara Perawatan/Pembersihan Alat: _________________________________________
2. Nama Alat / Mesin 2: __________________________________________________
· Fungsi Utama: __________________________________________________________
· Sumber Energi/Daya: (Gas / Listrik / Manual)
· Cara Perawatan/Pembersihan Alat: _________________________________________
5. Penerapan K3LH & Sanitasi di Area Kerja
Beri tanda centang (√) pada kolom yang sesuai berdasarkan hasil pengamatan langsung:
	No
	Aspek K3LH & Sanitasi Pengolahan
	Diterapkan
	Belum Diterapkan
	Catatan Pengamatan

	1
	Pekerja menggunakan Alat Pelindung Diri (celemek, hairnet, sarung tangan, masker)
	[ ]
	[ ]
	

	2
	Kebersihan permukaan meja kerja dan peralatan pengolahan terpelihara
	[ ]
	[ ]
	

	3
	Terdapat fasilitas pencucian tangan lengkap dengan sabun di area produksi
	[ ]
	[ ]
	

	4
	Penanganan limbah padat (kepala/jeroan ikan) dan limbah cair terorganisir
	[ ]
	[ ]
	

	5
	Pencahayaan dan sirkulasi udara di ruang pengolahan memadai
	[ ]
	[ ]
	



E. LEMBAR WAWANCARA (SUDUT PANDANG BISNIS AGROINDUSTRI)
Ajukan pertanyaan berikut kepada pimpinan/pengelola Cut Kak Keumamah:
1. Perencanaan Produk & Inovasi:
· Bagaimanakah UD Cut Kak melakukan inovasi kemasan atau rasa agar keumamah dapat diterima oleh pasar di luar Aceh atau mancanegara?
· Jawab: ___________________________________________________________________________
2. Pengelolaan Risiko Rantai Pasok:
· Apa yang dilakukan pihak usaha jika harga ikan di TPI Lampulo melonjak tinggi atau terjadi kelangkaan pasokan ikan akibat cuaca buruk?
· Jawab: ___________________________________________________________________________
3. Pemasaran dan Logistik Produk:
· Saluran distribusi apa saja yang digunakan untuk menjangkau konsumen (Toko oleh-oleh, Reseller, Marketplace Online, Ekspor)? 
· Jawab: ___________________________________________________________________________
F. ANALISIS DAN DISKUSI KELOMPOK
Diskusi dengan anggota kelompokmu dan jawablah pertanyaan di bawah ini:
1. Berdasarkan pengamatanmu, mengapa proses pengeringan dan pengemasan hampa udara (vacuum packaging) sangat krusial dalam rantai bisnis produk keumamah? Jelaskan dari sudut pandang pengawetan hasil pertanian/perikanan!
2. Buatlah Diagram Alur Rantai Nilai (Value Chain) sederhana dari bahan baku ikan mentah hingga menjadi produk siap konsumsi bernilai ekonomi tinggi di UD Cut Kak Keumamah!
3. Tuliskan 2 (dua) masukan atau ide dari kelompokmu untuk perbaikan sanitasi/K3LH atau efisiensi produksi di Cut Kak Keumamah!
· Rekomendasi 1: ______________________________________________________________________
· Rekomendasi 2: ______________________________________________________________________
G. RUBRIK PENILAIAN LKPD (Diisi oleh Guru)
	No
	Kriteria Penilaian
	Skor Maksimal
	Skor Perolehan

	1
	Kelengkapan & Akurasi Data Observasi
	30
	

	2
	Kedalaman Hasil Wawancara Rantai Pasok
	20
	

	3
	Ketepatan Analisis & Diskusi Kelompok
	35
	

	4
	Kedisiplinan & Penerapan K3LH Saat Kunjungan
	15
	

	Total Skor
	
	100
	


Catatan Guru:
(Tanggal:                                        )

Tanda Tangan Guru Pendamping: 









LEMBAR KERJA PESERTA DIDIK (LKPD)
KUNJUNGAN INDUSTRI AGROINDUSTRI PERTANIAN

Mata Pelajaran: Dasar-Dasar Agriteknologi Pengolahan Hasil Pertanian (APHP) 
Fase / Kelas: Fase E / Kelas X SMK 
Elemen 1: Proses Bisnis Secara Menyeluruh di Bidang Industri Pengolahan Hasil Pertanian 
Lokasi Industri: Cut Kak Keumamah, Banda Aceh
Komoditas Olahan: Ikan Keumamah (Ikan Kayu Khas Aceh)

A. IDENTITAS PESERTA DIDIK
· Nama Kelompok: 
· Nama Anggota:
1. Raihana Salsabila Ar Rayyan
2. Rendy Sapallah
3. Rizki Aramico
4. Rosyda Humaira

· Kelas / Semester: X APHP / Ganjil
· Hari / Tanggal Kunjungan: 

B. CAPAIAN & TUJUAN PEMBELAJARAN (ELEMEN 1)
· Capaian Pembelajaran (CP): 
Pada akhir Fase E, peserta didik mampu memahami proses bisnis industri pengolahan hasil pertanian/perikanan secara menyeluruh, antara lain tentang klasifikasi industri, lingkup usaha, penerapan K3LH, perencanaan produk, mata rantai pasok (supply chain), logistik, proses produksi, penggunaan dan perawatan peralatan, serta pengelolaan sumber daya dengan memperhatikan potensi dan kearifan lokal. 
· Tujuan Pembelajaran (TP): 
1. Mengidentifikasi profil, skala usaha, dan kearifan lokal pada Cut Kak Keumamah.
2. Menganalisis rantai pasok (supply chain) bahan baku perikanan dari hulu ke hilir.
3. Mengidentifikasi alur proses produksi dan penerapan K3LH (Kesehatan, Keselamatan Kerja, dan Lingkungan Hidup) di area kerja.
4. Memahami penggunaan, fungsi, dan tata cara perawatan alat/mesin pengolahan pangan.
C. PETUNJUK KERJA & ETIKA LAPANGAN
1. Pakai seragam/jas laboratorium/wearpack sesuai ketentuan sekolah.
2. Patuhi aturan K3LH dan sanitasi selama berada di area produksi Cut Kak Keumamah (gunakan masker/hairnet jika diinstruksikan).
3. Catat hasil pengamatan secara teliti pada tabel yang telah disediakan.
4. Lakukan wawancara secara sopan dan santun kepada narasumber/pembimbing industri.
D. LEMBAR OBSERVASI PROSES BISNIS
1. Profil & Klasifikasi Industri (Kearifan Lokal)
· Nama Usaha: Cut Kak Keumamah
· Klasifikasi Skala Usaha: (Lingkari salah satu) [ Mikro / Kecil / Menengah / Besar ] 
· Jenis Bahan Baku Utama: Ikan Tongkol / Cakalang (Euthynnus affinis / Katsuwonus pelamis)
· Potensi Kearifan Lokal: Mengapa produk keumamah dipilih sebagai komoditas utama usaha ini? (Jelaskan keterkaitan tradisi Aceh dengan peluang bisnis pangan olahan)
2. Mata Rantai Pasok (Supply Chain) & Logistik Bahan Baku 
Lengkapi alur pasokan bahan baku dari sumber hingga siap diolah:

· Pemasok Bahan Baku: Dari mana ikan segar diperoleh? 
· Kriteria Mutu Bahan Baku: Bagaimana standar ikan yang diterima untuk dijadikan keumamah?(Sebutkan ciri fisik ikan segar yang dipilih)

· Penanganan Bahan Baku (Cold Chain): Bagaimana cara menjaga kesegaran ikan sebelum diproses?
3. Alur Integrasi Proses Produksi
Catatlah setiap tahapan proses produksi keumamah beserta parameter prosesnya pada tabel berikut:
	No
	Tahapan Proses Produksi
	Fungsi Proses / Tujuan
	Parameter (Waktu / Suhu / Metode)
	Alat / Mesin yang Digunakan

	1
	Penyiangan & Pembersihan
	Menghilangkan kotoran & isi perut
	Manual / Air mengalir
	Pisau, Meja Proses, Wadah

	2
	Perebusan / Pengukusan
	Pematangan & dekoagulasi protein
	Suhu: ....... °C, Waktu: ....... jam
	Kuali Besar / Dandang

	3
	Pengeringan / Pengasapan
	Penurunan kadar air (    )
	Metode: .......................................
	Tampah / Oven / Rumah Pengering

	4
	Perajangan / Penyiangan Lanjut
	Membentuk tekstur siap konsumsi
	Manual / Mesin
	Pisau / Slicer

	5
	Penumisan Bumbu (Varian Bumbu)
	Pembuatan varian siap saji
	Penggunaan bumbu tradisional Aceh
	Wajan & Kompor Industri

	6
	Pengemasan (Packaging)
	Perpanjangan masa simpan & daya Tarik
	Jenis kemasan: .............................
	Vacuum Sealer / Hand Sealer


4. Penggunaan, Perawatan Mesin & Peralatan 
Amati 2 (dua) unit mesin/alat utama yang digunakan di UD Cut Kak Keumamah:
3. Nama Alat / Mesin 1: __________________________________________________
· Fungsi Utama: __________________________________________________________
· Sumber Energi/Daya: (Gas / Listrik / Manual)
· Cara Perawatan/Pembersihan Alat: _________________________________________
4. Nama Alat / Mesin 2: __________________________________________________
· Fungsi Utama: __________________________________________________________
· Sumber Energi/Daya: (Gas / Listrik / Manual)
· Cara Perawatan/Pembersihan Alat: _________________________________________
5. Penerapan K3LH & Sanitasi di Area Kerja
Beri tanda centang (√) pada kolom yang sesuai berdasarkan hasil pengamatan langsung:
	No
	Aspek K3LH & Sanitasi Pengolahan
	Diterapkan
	Belum Diterapkan
	Catatan Pengamatan

	1
	Pekerja menggunakan Alat Pelindung Diri (celemek, hairnet, sarung tangan, masker)
	[ ]
	[ ]
	

	2
	Kebersihan permukaan meja kerja dan peralatan pengolahan terpelihara
	[ ]
	[ ]
	

	3
	Terdapat fasilitas pencucian tangan lengkap dengan sabun di area produksi
	[ ]
	[ ]
	

	4
	Penanganan limbah padat (kepala/jeroan ikan) dan limbah cair terorganisir
	[ ]
	[ ]
	

	5
	Pencahayaan dan sirkulasi udara di ruang pengolahan memadai
	[ ]
	[ ]
	


E. LEMBAR WAWANCARA (SUDUT PANDANG BISNIS AGROINDUSTRI)
Ajukan pertanyaan berikut kepada pimpinan/pengelola Cut Kak Keumamah:
4. Perencanaan Produk & Inovasi:
· Bagaimanakah UD Cut Kak melakukan inovasi kemasan atau rasa agar keumamah dapat diterima oleh pasar di luar Aceh atau mancanegara?
· Jawab: ___________________________________________________________________________
5. Pengelolaan Risiko Rantai Pasok:
· Apa yang dilakukan pihak usaha jika harga ikan di TPI Lampulo melonjak tinggi atau terjadi kelangkaan pasokan ikan akibat cuaca buruk?
· Jawab: ___________________________________________________________________________
6. Pemasaran dan Logistik Produk:
· Saluran distribusi apa saja yang digunakan untuk menjangkau konsumen (Toko oleh-oleh, Reseller, Marketplace Online, Ekspor)? 
· Jawab: ___________________________________________________________________________
F. ANALISIS DAN DISKUSI KELOMPOK
Diskusi dengan anggota kelompokmu dan jawablah pertanyaan di bawah ini:
3. Berdasarkan pengamatanmu, mengapa proses pengeringan dan pengemasan hampa udara (vacuum packaging) sangat krusial dalam rantai bisnis produk keumamah? Jelaskan dari sudut pandang pengawetan hasil pertanian/perikanan!
4. Buatlah Diagram Alur Rantai Nilai (Value Chain) sederhana dari bahan baku ikan mentah hingga menjadi produk siap konsumsi bernilai ekonomi tinggi di UD Cut Kak Keumamah!
4. Tuliskan 2 (dua) masukan atau ide dari kelompokmu untuk perbaikan sanitasi/K3LH atau efisiensi produksi di Cut Kak Keumamah!
· Rekomendasi 1: ______________________________________________________________________
· Rekomendasi 2: ______________________________________________________________________
G. RUBRIK PENILAIAN LKPD (Diisi oleh Guru)
	No
	Kriteria Penilaian
	Skor Maksimal
	Skor Perolehan

	1
	Kelengkapan & Akurasi Data Observasi
	30
	

	2
	Kedalaman Hasil Wawancara Rantai Pasok
	20
	

	3
	Ketepatan Analisis & Diskusi Kelompok
	35
	

	4
	Kedisiplinan & Penerapan K3LH Saat Kunjungan
	15
	

	Total Skor
	
	100
	


Catatan Guru:
(Tanggal:                                     )

Tanda Tangan Guru Pendamping: 

